


TRADITION UND GESCHICHTE

1130
wurde das Edelgeschlecht der St. Mariaekirchen

 erstmals urkundlich erwähnt.

1678
erwarb Franz Freiherr von Pfetten das

Wasserschloss. Das Schloss war bis 1810 im 
Besitz des Geschlechts derer von Pfetten. In der 

Zeit der von Pfetten blühte die Anlage auf.
Zu ihrer Zeit wurde 1741 auch die 

Pfarrkirche Mariä Himmelfahrt nur wenige 
Meter vom Schloss entfernt, erbaut.

1785/1786
wurde das herrschaftliche Stallgebäude mit 
böhmischem Gewölbe errichtet, in dem sich 

heute der Schlossbräu befindet. Bis nach dem 
zweiten Weltkrieg wurde das Gebäude für land-

wirtschaftliche Zwecke genutzt. Obwohl es unter 
Denkmalschutz stand, wurde das äußerst baufäl-

lige Gebäude 2000 zum Abriss freigegeben.

1550
erbauten die Eheleute Georg von Closen und 
Barbara von Nothaft das Wasserschloss in 
seiner heutigen Form. Davon zeugt das in Stein 
gefasste Renaissanceportal im Innenhof des 
Schlosses mit dem Ehewappen Closen-Nothaft.

1752
hat Ignaz Freiherr von Pfetten das zum Schloss 
gehörende Brauhaus errichtet. Hier braute man, 
wie es früher üblich war, das Bier vornehmlich 
zum eigenen Gebrauch. Das massive Gebäude 
befand sich auf der gegenüberliegenden 
Straßenseite und ist 2000 eingestürzt. Heute ist 
noch ein Teil der Grundmauern zu sehen.



2002
kaufte die Lindner Group aus Arnstorf das 

Schloss mit Nebengebäuden und Park. Die alten 

Stallungen, vom Denkmalschutz zum Abriss 

freigegeben, wurden dennoch erhalten und so 

eröffnete im Mai 2003 der Schlossbräu. Das 

Schloss selbst wurde ebenso in nur sechs   

Monaten Bauzeit aufwändig restauriert und 

vorerst ausschließlich für Schulungen der 

Lindner Group genutzt. Im Laufe der Zeit kamen 

Anfragen von anderen Firmen und Brautpaaren.

1848
von 1810 bis 1848 wechselte die Anlage vier Mal 

den Besitzer. 1848 erwarben die Grafen von 

Deym aus Arnstorf das Schloss Mariakirchen.

2007
eröffnete das Schlossparkhotel seine Pforten. 

Der Neubau mit seiner grünen Glasfassade 

bildet einen spannenden Kontrast zum histo-

rischen Ambiente des Wasserschlosses. Auch 

im Schloss und im benachbarten Hofwirt kann 

übernachtet werden und so bietet das Hotel 

inzwischen 54 moderne Zimmer in drei 

Bereichen. Das Vier Sterne Schlossparkhotel 

schließt den Kreis: Tagen, Feiern und Schlafen 

am Schloss Mariakirchen.

2009
wurde in München das erste mk|hotel durch die 

Schlossbräu Mariakirchen GmbH & Co KG 

eröffnet. In den darauffolgenden Jahren entstan-

den weitere Häuser. Nun betreiben wir in Mün-

chen, Frankfurt, Eschborn, Stuttgart, Berlin, 

Remscheid, Rüsselsheim, Passau, London, Nin 

und Tirana mk|hotels, zum Teil auch mit Haus-

brauerei.



SCHÖN, DASS SIE DA SIND!
Genießen Sie Ihren Aufenthalt mit unseren herrlich süffigen, selbstgebrauten Bieren

 und bayerischen Schmankerln.
 

Viel Spaß und eine gute Zeit!

Wir sind für Sie da

Sommer (Mai bis September)
Montag bis Freitag: ab 16:00 Uhr

Samstag: ab 12:00 Uhr
Sonn- & Feiertag: ab 11:00 Uhr

Winter (Oktober bis April)
Montag bis Samstag: ab 16:00 Uhr

Sonn- & Feiertag: ab 11:00 Uhr

Feste feiern, wie sie fallen !

Sie haben Grund zu feiern? Ob Geburtstag, Jubiläum, Weihnachtsfeier, Hochzeit, Taufe oder Ver-
einsausflug, ob im Schlossbräu oder im Schloss, ob bayerisch rustikal oder festlich elegant, wir 

bieten mit Sicherheit den passenden Rahmen für Ihr freudiges Zusammenkommen. Die Räumlich-
keiten und die Bewirtung passen wir Ihrem Anlass an und bieten so für große und kleine Feste ein 

stimmiges Ambiente. Wer nicht mehr heim fahren will, übernachtet anschließend im 4* Schlosspark-
hotel gleich nebenan. Auch für Tagungsgruppen sind wir mit acht Tagungsräumen im Schloss 

bestens angerichtet. Tagen, Feiern, Schlafen am Schloss Mariakirchen!
Kontaktieren Sie uns, wir beraten Sie gerne!



FÜHLEN SIE SICH WIE ZU HAUSE!
MIT IHREM EIGENEN BIERKRUG.

Ihr eigener Bierkrug im eigenen Regalfach.
Fragen Sie uns nach näheren Informationen.



UNSERE BIERE FRISCH AUS 
DEM BRAUKELLER

Helles
Unsere traditionelle, goldgelbe, naturtrübe Bierspezialität. Vollmundig im Geschmack mit sehr 
feinen Hopfenaromen. Ideal zum Genießen in unserem Biergarten. 
Stammwürze 11,8%, Alkoholgehalt 4,8% Vol.

Dunkles
Ehrliches dunkles Exportbier mit kräftigen Malz- und feinen Röstaromen, die beim gesamten 
Genießen begleiten. Ideal zu unseren bayerischen Schmankerln aus unserer Küche. 
Stammwürze 13,0%, Alkoholgehalt 5,0% Vol.   

Weißbier
Unser bernsteinfarbenes Weißbier. Einzigartig durch seinen besonderen Geschmack. 
Mit seiner Vollmundigkeit verkörpert es das echte bayerische Lebensgefühl. 
Stammwürze 12,0%, Alkoholgehalt 5,0% Vol.   

Scheps
Echter Biergenuss trotz niedrigem Alkoholgehalt. Durch eine spezielle Malzmischung und 
Aromahopfengabe erhält der Scheps seine rötlich / braune Farbe und Vollmundigkeit.  
Stammwürze 7,0%, Alkoholgehalt 2,3% Vol.

          0,50l         3,00€  3,40€
          0,25l              1,90€             2,30€
          1,00l    5,90€  6,30€  
    im urigen Holzfass zum selber zapfen  10,00l          63,00€

Schänke ServiceAlle Biere

Probiertragerl
Sie haben Ihr Lieblingsbier noch nicht gefunden ? Bestellen Sie sich unser Probiertragerl
und kosten Sie all unsere Biere. Unsere vier Hauptbiere à 0,1l           4,50€



Radler
Helles mit Kracherl  0,50l 3,00€ 3,40€
        

Dudler
Helles mit Almdudler 0,50l 3,20€   3,60€ 
 

Russ
Hefeweizen mit Kracherl 0,50l  3,00€   3,40€ 
 

Colaweizen
Hefeweizen mit Cola 0,50l 3,20€ 3,60€
      

Goaßmaß
Dunkles mit Cola und  1,00l 10,00€ 10,40€
Kirschlikör    

UNSERE BIERMISCHGETRÄNKE

FÜR ZUHAUSE ODER ZUM VERSCHENKEN
Partyfass 5 Liter 15,00€

Syphonflasche 2 Liter 12,50€ inkl. Flasche 
im Austausch 8,00€

6er Kartonträger 5,50€ plus Pfand

6er Holzträger 12,50€ plus Pfand

20er Kasten Bier 17,00€ plus Pfand

Gutscheine für Speis und Trank oder für 
eine Übernachtung im Schloss

Krüge und Gläser mit Logo

Messing-Bierzeichen im Leinensäckchen

Schänke Service



Unsere Groszer Weine 
aus dem Südburgenland

Gemischter Satz Weisz
Welschriesling, Weißburgunder, Grüner Veltliner, Gelber Muskateller           
werden gemeinsam geerntet und vergoren. Die langsame Vergärung 
sorgt für cremige Molligkeit, zugleich wirkt der Wein frisch und würzig. 

Gemischter Satz Rosé
Echt einzigartig! Der Gemischte Satz Rosé ist das erfrischende Ergebnis eines 
Multi-Kulti-Weinbergs, der an den steilen Südhängen des Eisenbergs sowie 
auf dem lehmhaltigen Boden des Königsbergs liegt, auf denen Blaufränkisch, 
Zweigelt und Merlot wild durcheinander wachsen, aber gemeinsam 
gelesen und vinifiziert werden.  

Rote Küvee
Zweigelt, Blaufränkisch, Syrah, Cabernet Sauvignon, Merlot vermählen sich zu 
spannender Vielschichtigkeit. Brillante Mineralik paart sich mit weicher Fülle 
und der Aromatik von Weichsel, Kirsche und Brombeere.
Der Wein bietet köstlichen Trinkspaß. 

Blaufränkisch
Reinsortig ausgebaut, kommt hier das Terroir fantastisch zum Ausdruck. 
Frisch, mit kerniger Säure und kräftigen Tanninen, duftet der Wein nach 
Sauerkirsche und Brombeeren, am Gaumen viel Druck und salzige Mineralik.

Weinschorle

4,80€            5,20€  

4,80€            5,20€  

5,90€            6,30€  

5,90€            6,30€  

Service 0,2l     Schänke 

0,25l  2,50€            2,90€  
  0,5l          4,50€            4,90€  



BROTZEITGESCHICHTEN & MAGENTRATZERL
Brotzeitbrettl   9,90€
mit Spezialitäten aus der Land.Luft Wurstküche,
gemischtem Käse, Butter, Scheibe Brot und Essiggurkerl

Kasbrettl  6,90€
Obazda, Camembert und Emmentaler, Butter, Scheibe Brot und Essiggurkerl

Bayerischer Wurstsalat  6,90€
mit Zwiebeln und Scheibe Brot

Schweizer Wurstsalat   7,90€
mit Zwiebeln, Käse und Scheibe Brot

Tellersülze  7,80€
Kalter Braten in Aspik reichlich garniert, mit Scheibe Brot

Saurer Pressack 6,90€
roter und weißer Pressack im Essigsud mit Zwiebeln und Scheibe Brot

Heimatgedeck  10,80€
Obatzda, Erdäpfelkas und Apfelgriebenschmalz mit Brotkorb,
für ca. 4 Personen

Hausgemachter Erdäpfelkas 4,10€
mit Scheibe Brot

 Emmentaler   2,80€
im Wachspapier 100 gr 

Radi    4,00€
hauchdünn geschnitten,
mit Scheibe Brot 

Breze    1,00€Obazda   5,20€
mit Zwiebeln und Scheibe Brot 



KNACKIGE SALATE
Beilagensalat 3,90€
Marktfrische Salate der Saison mit frischen Gurken, 
sonnengereiften Tomaten, Paprika und Karotten
 

Salatschüssel 8,90€
Marktfrische Salate der Saison mit knusprigen Brezencroutons

Bauernsalat 9,90€
Marktfrische Salate der Saison mit Oliven, Pepperoni, roten Zwiebeln und Feta Käse

Fitnesssalat 11,10€
Marktfrische Salate der Saison mit gekochtem Schinken, Käse, Ei und Brezencroutons

HAUSGEMACHTE NUDELN
Spiralnudeln 9,50€
mit Ruccolapesto und Parmesanhobel

Brauer Makkaroni  10,20€
mit Hackfleisch, Speck, Schinken, Erbsen und Tomtensoße

Bandnudeln                     9,80€
mit Grillgemüse und Salbeibutter

Käsespätzle  8,50€
mit dreierlei zartschmelzenden Käsesorten und Röstzwiebeln



Ofenfrischer Schweinebraten 10,50€
in würziger Biersoße, dazu Serviettenknödel und Sauerkraut

Warmer Leberkäse 7,70€
mit hausgemachtem Kartoffelsalat und Scheibe Brot

Currywurst 7,90€
Currysoße und Brauerpommes

Wiener Schnitzel vom Schwein 12,80€
mit Preiselbeeren und Brauerpommes

Brauerburger 12,80€
vom Rind mit Cheddar, Tomate, Salat, Schmelzzwiebel, Burgersoße und Brauerpommes

Zwiebelrostbraten                18,70€
mit Grillgemüse, Rosmarinkartoffeln und reichlich Röstzwiebeln

Saftiger Rinderschmorbraten   14,80€
in würziger Rotweinsoße, mit hausgemachten Spätzle und Marktgemüse

HAUPTGERICHTE



UNSERE KLASSIKER
Sonntags
Sonntagmittags erweitern wir unsere Karte mit traditionellen Gerichten nach Tageskarte

Reindlessen                                         p.P. 13,50€
knusprige Haxn, rescher Schweinsbraten und Surbraten
in würziger Biersoße mit Kartoffeln, Knödel und Kraut im Reindl serviert
( auf Vorbestellung ab 10 Personen )

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE
Kinderschnitzel                                     8,00€
mit Brauerpommes

Serviettenknödel oder Spätzle                                                                                                 3,50€
mit Soße

Portion Brauerpommes                                          3,00€



Apfelkücherl 5,50€
mit Vanilleeis und Sahne 

Bayerisch Creme                    4,50€
mit Vanilleeis und Sahne 

Langnese  
Eis am Stil und in der Tüte

WAS SÜßES ZUM SCHLUSS



Gut, sauber, fair!
Dreimal am Tag, bei jeder Mahlzeit, trifft jeder von uns Entscheidungen mit 
weitreichenden Konsequenzen. Unser Essen ist untrennbar verknüpft mit Politik, 
Wirtschaft, Gesellschaft, Kultur, Wissen, Landwirtschaft, Gesundheit und Umwelt.
Das Team vom Schlossbräu achtet daher genau auf seine Lieferantenauswahl. 
Unser Motto: Wir kaufen Lebensmittel die gut, sauber und fair sind. 

Unser Bier
Wir brauen unser Bier dem bayerischen Reinheitsgebot verpflichtet hier im Brauhaus vor 
Ort. Wir legen großen Wert auf regionale, natürliche Rohstoffe. Bei der Herstellung lassen 
wir uns genügend Zeit, die das Bier auch braucht, um sein volles Aroma zu entfalten – 
denn diese naturbelassene Frische schmeckt man. 
Genießen Sie unsere Biere auch in unseren weiteren Brauhäusern dem Remscheider Bräu, 
Rüsselsheimer Bräu und dem Schiller Bräu, München. 

Unser Fleisch
Die Lindner Land- und Forstwirtschaft betreibt seit 2016 die Land.Luft Leberfing.
Auf dem 45 ha großen Gelände tummeln sich die Tiere in ganzjähriger Freilandhaltung
und machen allesamt einen glücklichen Eindruck.

Die Schwäbisch-Hällischen Schweine werden in kleinen Hütten direkt auf der Weide 
geboren und werden die ersten 40 Tage von der Mutter gesäugt. Anstelle von nur 
sechs Monaten, wachsen unsere Tiere zehn Monate heran und erhalten bestes Bio 
Futter. In Mutterkuhhaltung wachsen die Kälbchen mit ihren Herden in ganzjähriger 
Weidehaltung auf.  

WO KOMMT WAS HER?



Die Schlachtung der Tiere erfolgt völlig stressfrei im Schlachtanhänger direkt an der 
Weide, ohne jegliche Tiertransporte. Die weitere Fleischverarbeitung findet vor Ort in der 
hauseigenen Metzgerei statt. Dabei wird die natürliche Bindung durch Warmfleischverar-
beitung genutzt und auf Zusatzstoffe wie Phosphate verichtet. 

Unsere Fleisch- und Wurstwaren hier im Schlossbräu stammen überwiegend von unseren 
eigenen Land.Luft Tieren. Bei eventuellen Engpässen, sowie Geflügel, Fisch und Wild 
kaufen wir von regionalen Betrieben zu, die ein besonderes Augenmerk auf das Tierwohl 
legen.

Wir freuen uns auch auf Ihren Besuch auf unserer Land.Luft Hofstelle mit Bio-Restaurant 
in Leberfing im fünf Kilometern entfernten Münchsdorf.

Unser Wein - Groszer Weine
2020 übernahm die Lindner Group das im Südburgenland gelegene Weingut Groszer 
Weine. Es ist die Leidenschaft für das einzigartige Terroir des Eisenbergs im Südburgen-
land, die Markus Bach und Edgar Brutler mit Ihrem Team antreibt. Auf diesem eigenwil-
ligen Berg mit seinen alten Reben in steilen Lagen entstehen Weine, die nicht minder 
eigenwillig sind - wild und urwüchsig und manchmal erschreckend sturköpfig. Aber genau 
diese Charakterstärke hat es uns angetan.



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

Brauwasser
           0,25l 1,40€ 1,80€
           0,50l 2,00€ 2,40€

Apfelschorle
           0,25l 1,90€ 2,30€
           0,50l 2,50€ 2,90€

Rhabarber / Orangen / Johannisbeerschorle
           0,25l 2,30€ 2,70€
           0,50l 2,80€ 3,20€

Hausgemachte Spezi und Kracherl
           0,25l 1,90€ 2,30€
           0,50l 2,50€ 2,90€

Cola / Fanta 
           0,25l 2,30€ 2,70€
           0,50l 2,80€ 3,20€

Almdudler
           0,35l 2,80€ 3,20€
           

Schänke Service



SPIRITUOSEN
Hausbrände
Rauchbierbrand 38 % 2 cl 2,50€ 2,90€
Bierbrandlikör 25 % 2 cl 2,50€ 2,90€

Land.Luft
Sauerkirschbrand 40 % 2 cl 2,50€ 2,90€
Aprikosenbrand 40 % 2 cl 2,50€ 2,90€

Brennerei Liebl
Williamsbirne 40 %  2 cl 2,50€ 2,90€
Obstler 40 %   2 cl 2,50€ 2,90€
Marillenlikör 25 %  2 cl 2,50€ 2,90€
Kirsch-Chilli-Likör 25 % 2 cl 2,50€ 2,90€
Blutwurz 50 %  2 cl 2,50€ 2,90€
Bärwurz 40 %  2 cl 2,50€ 2,90€

Ramazotti 30 %  2 cl 2,50€ 2,90€
Jägermeister 35 %  2 cl 2,50€ 2,90€

Schänke Service

Aperol Spritz    5,20€  5,60€
Gin Tonic    7,20€  7,60€
Jim Beam Cola   7,20€  7,60€
Cuba Libre    7,20€  7,60€
Vodka Orange   7,20€  7,60€

  
Kilbeggan   2 cl 4,90€  5,30€
Bowmore No.1  2 cl 5,00€  5,40€
Macallan Double Cask   2 cl 5,50€  5,90€

Schänke

HEIßE GETRÄNKE
Tasse Kaffee   1,50€  1,90€
Haferl Kaffee    2,00€  2,40€
Cappuccino    2,00€  2,40€
Espresso    1,50€  1,90€
Haferl Tee    2,00€  2,40€

Service



Der Brauprozess

Früher braute fast jeder Wirt sein eigenes Bier. Je nach Qualität und Menge des Hopfens, 
des vorbereiteten Malzes und vor allem der Härte des Brauwassers entstanden typische 
lokale Biere. Ein wesentliches Merkmal hatten alle Biere gemeinsam: Sie waren naturtrüb, 
also unfiltriert.

Phase 1: „Maischebottich”

Im Maischebottich wird Wasser auf 60° C erhitzt. Gemahlenes Gerstenmalz wird hinzu 
gegeben. Die sogenannte Maische wird stufenweise erhitzt. Das bewirkt, dass die Stärke 
im Malz zu vergärbarem Zucker abgebaut wird. Hier entsteht der typische Charakter des 
Bieres.

 



Phase 2: „Läuterbottich, Sudpfanne und Whirlpool”

 
Die Maische wird in den Läuterbottich gegeben, in dem sich schwere, nicht lösliche 
Bestandteile absetzen. Es bildet sich eine natürliche Filterschicht. Danach wird die soge-
nannte Würze in einer Sudpfanne gesammelt und bei 100° C gekocht. Zu Beginn des 
Kochens, und kurz vor Kochende, wird Hopfen hinzugegeben. Die Menge des Hopfens 
bestimmt die Herbe des Bieres. Nach dem Kochprozess wird das Bier in den Whirlpool 
gepumpt. Durch den „Strudel” werden schwere Bestandteile abgesetzt.

Phase 3: „Gärbottich, Lagertank und Ausschank”
 

Nun wird die Würze in einen Gärbottich gepumpt und mit Hefe versetzt. Dort findet über 
6 bis 7 Tage die Hauptgärung statt. Im Lagertank reift das Bier bei 0 bis 1 ° C für weitere 
3 bis 5 Wochen. Die gesamte Produktionsdauer beträgt bis zum Ausschank 6 bis 8 
Wochen.



Schlossbräu Mariakirchen

Obere Hofmark 3
94424 Arnstorf – Mariakirchen

+49 8723 97 88 90

www.schlossbraeu-mariakirchen.de


